
Inkbird  IBT-4XS  Bluetooth
Thermometer

*** enthält Werbung ***

Hallo Freunde, heute darf ich euch eines der für mich wichtigsten Herlferlein am
Grill vorstellen, ein Bluetooth Grillthermometer. Nicht jeder ist ein absoluter Profi
am Grill und auch bei einem Profi klappt nicht immer alles wie am Schnürchen.
Daher  rate  ich  jedem  der  mich  nach  meiner  Meinung  fragt  zu  einem
Kerntemperaturfühler. Mit Hilfe eines solchen Thermometers ist das Treffen des
richtigen Garpunktes ein Kinderspiel. So werden auch teure Stücke Fleisch ein
Traum und niemand braucht davor Angst zu haben, dass z.B. das Steak nichts
wird. Ein solches Thermometer schauen wir uns heute mal genauer an. Es geht
um das Inkbird IBT-4XS mit insgesamt 4 Fühlern und integriertem Akku.
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Lieferumfang des IBT-4XS:

Das Inkbird IBT-4XS gibt es aktuell z.B. auf Amazon in zwei Variationen. Die rund
10€ günstigere Variante beinhaltet zwei Fühler, bei der etwas teureren Variant
liegen vier Fühler bei. Für letztere Version mit den vier Fühlern habe ich mich
entschieden.

Im Lieferumfang enthalten sind somit:

Die Basiseinheit
4 Messfühler mit etwa 1,5 m Kabellänge
ein Mini-USB Ladekabel
2 Befestigungsklammern
eine Kurzanleitung

 

Nach  dem Auspacken  kann  ich  es  mir  natürlich  nicht  nehmen  lassen,  dass
Thermometer erst einmal einzuschalten und siehe da, der Akku ist schon teilweise
geladen. Diesen sollte man aber vor der ersten Verwendung noch vollständig
aufladen.  Während  die  Basiseinheit  lädt,  kann  diese  leider  nicht  verwendet

http://www.aj-bbq.de/wp-content/uploads/2019/07/K1600_IMG_5100.jpg


werden.  Laut  Tests  und Berichten soll  das  aber  kein  Schaden sein,  da  dass
Thermometer voll geladen teilweise wohl über 50 Stunden Akkulaufzeit haben
soll.  Das heißt also, für Longjobs einfach vorher laden und das Thermometer
sollte kein Problem haben, diese zu bewältigen.

 

Funktion:

Das Thermometer kann mit seinem großen Display sowohl alleinstehend vor Ort
am Grill verwendet werden, kann aber dank der Bluetoothtechnik auch mit einem
Tablet oder Handy gekoppelt werden. Dazu bekommt man im jeweiligen App-
Store  die  kostenlose  App  BBQ  Go  zum  Download.  Ist  diese  dann  auf
beispielsweise dem Handy installiert und aktiviert, kann es direkt losgehen. Per
Knopfdruck  wird  das  Thermometer  gekoppelt  und  die  Einrichtung  ist
abgeschlossen.
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Jetzt lassen sich für jeden Messfühler eigene Zieltemperaturen einstellen oder aus
zahlreichen vorprogrammierten Temperaturen auswählen. Ist diese Temperatur
erreicht  spielt  das  Inkbird  einen  Signalton  ab.  Außerdem  kann  eine
Temperaturzone erstellt werden, die z.B. der Garraum haben soll. Beim smoken
z.B. wähle ich hier einen Bereich zwischen 100°C und 130°C. Wird der Grill dann
zu kalt oder zu heiß, informiert mich das Thermometer darüber und ich kann
direkt handeln. So ausgestattet ist grillen ein Kinderspiel. In der Übersicht auf
dem Handy sieht man mit einem Blick die aktuellen Messwerte jedes einzelnen
Fühlers.

Des weiteren speichert die App die Temperaturkurve des gesamten Grillvorgangs.
Diese  lässt  sich  dann  als  Graphen  darstellen.  In  dieser  Ansicht  kann  man
problemlos  Rückschlüsse  auf  das  Garverhalten  ziehen.  Man erkennt  z.B.  die
Plateauphasen oder Temperaturschwankungen durch das Öffnen des Grills. Eine
ebenfalls sehr hilfreiche Funktion zum überwachen unseres Grillvorganges.

 

Mein Fazit zum Inkbird IBT-4XS:
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Bei meinen ersten Tests hat sich das Thermometer als sehr genau erwiesen. Es
hat  eine  wirklich  lange  Akkulaufzeit  und  die  Reichweite  ist  mit  50  Metern
ebenfalls  mehr  als  ausreichend.  Durch  die  beiden  Magnetleisten  auf  der
Rückseite des Thermometers kann dieses problemlos am Grill oder Grillwagen
befestigt  werden.  Das  IBT-4XS  gibt  euch  die  Sicherheit  eure  gewünschte
Kerntemperatur  und  somit  ein  perfektes  Grillergebnis  zu  bekommen.  Das
Thermometer  ist  eine  zuverlässige  Alternative  zu  anderen  teilweise  teureren
Geräten anderer  Hersteller.  Außerdem ist  die  Produktpalette  der  Fa.  Inkbird
recht groß. Somit denke ich, dass jeder ein passendes Thermometer finden wird.
Sind euch vier Fühler etwa zu wenig? Dann habt ihr die Möglichkeit das IBT-6X
mit sechs Fühlern zu erwerben. Oder ihr benötigt nur zwei Fühler, dann ist das
IBT-2X vielleicht das richtige. Außerdem gibt es eine große Auswahl an Zubehör
wie z.B. ein Transportcase für das IBT-4XS. . Viel Spaß damit,

Euer Andy
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