
Lyoner vom Grill
Das letzte Mal, als ich bei meinen Schwiegereltern im Saarland war, hab ich noch
ein Rezept mit nach Hause gebracht. Das werd ich nachher noch schnell auf den
Grill schmeißen. Eine mit Jalapenos, Oliven und Käse gefüllte, mit Hackfleisch
und Bacon ummantelte Lyoner. Ich freu mich natürlich schon und werde euch
berichten!

Paprikahuhn im Dutch Oven
Gleich geht’s wieder los! Heut zaubern wir Paprikahühnchen im Dutch Oven. Ich
freu mich schon wieder. Übers Wochenende kam übrigens Besuch zu uns und hat
mir was leckeres mitgebracht! Ein Roastbeef aus Uruguay! Das gabs Samstag und
ihr bekommt natürlich das Video dazu zu sehen.

Flambiertes Tomahawk mit Baked
Beans
So, am Vatertag konnte ich mir endlich einen Traum erfüllen und ein Tomahawk
grillen. Das war der Hammer! Das Rezept findet ihr natürlich auch auf meiner
Site.

Andy

https://www.aj-bbq.de/lyoner-vom-grill/
https://www.aj-bbq.de/paprikahuhn-im-dutch-oven/
https://www.aj-bbq.de/flambiertes-tomahawk-mit-baked-beans/
https://www.aj-bbq.de/flambiertes-tomahawk-mit-baked-beans/


Vatertagsgrillen läuft!
Oh man, ich kann mir endlich mal einen Traum erfüllen. Heut gibt’s flambiertes
Tomahawk-Steak  vom AZK mit  Whiskey-Baked-Beans.  Ich  halt  euch  auf  dem
laufenden! Bilder und ein Bericht folgen natürlich.

Andy

https://www.aj-bbq.de/vatertagsgrillen-laeuft/

